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lzvesStaj o ispitivanju

Prijemnica: E16-2062

Uzorak: E16060193

Datum izdavanja:  14.06.2016.

Datum prijema: 08.06.2016.

Korisnik: FASEK ENGINEERING AND PRODUCTION doo
Adresa: MileSevska la

21 000 NOVI SAD

Proizvod: Pelet - MISKANTUS
Stanje uzorka: Na analizu dostavljen uzorak u pvc vreci.
Energetska vrednost 1748,35 kJ/100g 336
kalorimetrom
Odredivanje sadrzaja vlage 7,44 % 91+
(gravimetrijski)
Odredivanje sadrzaja sirovog 2,43 % 175*

pepela

Rezultati ispitivanja se odnose samo na dostavljeni uzorak. Zabranjeno umnoZzavanje, izuzev u celini i uz saglasnost FINSLab-a.

Napomena:
Ispitivanja izvrSena 91 - Pravilnik o metodama uzimanja uzoraka i metodama fizi¢kih, hemijskih i mikrobioloskih analiza sto€ne hrane
u skladu sa: ("Sluzbeni list SFRJ" br.15/87.) metoda 6

175 - Pravilnik o0 metodama uzimanja uzoraka i metodama fizickih, hemijskih i mikrobioloSkih analiza sto¢ne hrane
("Sluzbeni list SFRJ" br.15/87.) metoda 18

336 -

* - metoda koja je van obima akreditacije
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